Forster Scheurebe halbtrocken

Jahrgang: 2024 Scheurebe
Einheit/Menge: 0.75 | Riesling
VPE: 6x0.751 Zertifizierungen: EU-Bio
Artikelgruppe: Weil3 Alkohol: 10.5 % vol
Qualitat: QbA Nahe Restzucker: 15.7 g/l
Land: Deutschland Saure: 6.3 g/l
Anbaugebiet: Nahe Gesamtschwefel: 127 mg/I
Winzer: Weingut Georg

Forster
Artikel-Nr.: 1498
EAN: 4260309140067

'

Passt zu asiatischer Kiiche u. fruchtigen Desserts

Scheurebe (96%), Riesling (4%)

Eine wirzig-fruchtige Struktur zeigt diese feinherbe Scheurebe.
Fenchelsamen und gelbe Friichte, z. B. Melone, pragen das
Aromenspektrum. Mineralitat ist spirbar im Geschmack. Wenig
Saure und lang im Abgang.
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