Albet i Noya El Fanio Blanc

Jahrgang: 2023 Xarel.lo

Einheit/Menge: 0.75 | Zertifizierungen: EU-Bio
VPE: 6 x0.751 Alkohol: 12.5 % vol
Artikelgruppe: WeiB Restzucker: 19/l
Qualitat: D.O. Penedeés Saure: 3.66 g/l
Land: Spanien Gesamtschwefel: 99 mg/I
Anbaugebiet: Penedes

Winzer: Albet i Noya

Artikel-Nr.: 1516

EAN: 8437000043140

»

Passt zu gegrilltem Fisch u. hellem Gemtse, Oliven

Xarel.lo (100%)

80 Jahre alte Xarello Reben, biodynamischer Anbau, Reifung auf der
Hefe im Zement-Ei, danach im Akazienholzfass. Viel Tiefe und
Schmelz bei gleichzeitiger Mineralitat. Lebendige Saure und
erfrischendes und animierendes Mundgefiihl. Komplexe Noten von
Orangenbliten, Fenchel, Quittengelee... Der Xarello kann so viel
mehr als Sektgrundwein zu sein!
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