Domaine Dhommeé Crémant de
Loire blanc

Einheit/Menge: 0.751 Chardonnay

VPE: 6 x0.751 Chenin Blanc

Artikelgruppe:  Sekt Cabernet Franc

Qualitat: AOC Crémant  Zertifizierungen: EU-Bio
de Loire Alkohol: 12 % vol

Land: Frankreich Restzucker: 8.4 g/l

Anbaugebiet: Loire Siure: 3.28 g/l

Winzer: Domaine Gesamtschwefel: 84 mg/I
Dhommé

Artikel-Nr.: 1847

EAN: 3760243860119

Passt zu Fisch und Gemtse, Austern und Comté

Chenin Blanc (80%), Chardonnay (10%), Cabernet Franc (10%)
AuBerst feinperliger Crémant de Loire mit viel Mundgefiihl. Reifer,
gelber Pfirsich, eine Nuance Honig und beeindruckende Cremigkeit,
die etwas an Joghurt erinnert, lassen lange schwelgen, bis ein letzter
Hauch Minze den Abgang abrundet. GroBartig!
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