KARTOFFELSALAT
nit Sablea VVerde

ZUTATEN /UBEREITUNG

(Fiir 6 Pers.)
1. Die Kartoffeln kochen, schilen und je nach

1 kg Kartoffeln GroBe ganz lassen, halbieren oder vierteln.

1-2 Knoblauchzehen

1 Handvoll Kapern 2. Alle festen Zutaten fiir die Salsa Verde klein

6 eingelegte hacken und vermischen. Olivendl, Rotweinessig

Sardellenfilets/Anchovis und Senf dazugeben und mit Salz und Pfeffer

1 Handvoll Essiggurken abschmecken. Wem diese Mischung zu viel

1 groBe Handvoll glatte S3ure enthidlt, der kann die Salsa noch mit

Petersilienblatter Agavendicksaft, Honig oder Zucker abrunden.

1 kleines Bund

Basilikum 3. Die noch warmen Kartoffeln mit der Salsa ; 2

1 Handvoll Minzblatter mischen und gut durchziehen lassen. Wenn der - i

1-2 EL Dijonsenf Salat Zimmertemperatur erreicht hat, servieren. T

2 EL Rotweinessig Y

8 EL Oliveng B {

Salz und frisch ’
emahlener Pfeffer
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" Der WEIN TiPP

WeiBer Burgunder 2015 | Weingut Rieger
Baden, Deutschland

WeiBburgunder, der sich zu vielen
verschiedenen Gelegenheiten und Speisen
immer wieder bewdhrt. Auch diese

vielfdltigen Aromen werden durch den Wein we Wen- 6{- essen-Lombinalion vo i"
gut abgefangen. Das Grillfest kann kommen! 5/( // (e "gﬁ d /f/’(j/m (e VIVOuVIN

Mehr Rezepte unter www.vivolovin.de reine Weine'




